2964 H cukrar / cukrarka

ucebny odbor | 3 roky | vyucny list

O odbore v skratke

Odbor ta pripravi na pracu v cukrarskych
prevadzkach alebo na vlastné podnikanie v odbore.
Nauci$ sa pripravovat rézne dezerty, vyrabat a zdobit’
torty a rozne cukrarske vyrobky. Spojenim remesla

s fantaziou a Sikovnostou vzniknu krasne a chutné
vyrobky.

llustracna fotografia vytvorena pomocou Al.

Je tento odbor pre teba? Co sa v odbore naucis
* mas rad sladkosti a pe€enie * poznat' suroviny pouzivané v cukrarskej
e rad skusas a vymyslas noveé recepty a vyrobe
postupy e pripravovat’ hmoty, cesta
* bavi ta tvorenie, zdobenie e vyrabat torty, dezerty a r6zne cukrarske
* vyrabas rézne ozdoby vyrobky
* si trpezlivy, precizny a mas fantaziu e pracovat’ s ¢okoladou a modelovacimi
e chces vyrabat najlepSie sladkosti hmotami, vyrabat ozdoby a zdobit
e pracovat a obsluhovat strojné zariadenia
 dodrziavat’ hygienické predpisy
a bezpecnost’ pri praci
e pracovat’ s modernymi technoldgiami

Uplatnenie
e cukrar / cukrarka v cukrarskej prevadzke e cukrar / cukrarka v gastroprevadzkach
* cukrar / cukrarka v Specializovanych
predajniach
* vlastné podnikanie v odbore cukrar

Preco si vybrat’ tento odbor?

* ziskanie kvalifikacie v odbore — vyuény list

* Siroké uplatnenie na trhu prace

* ziskanie praktickych zru€nosti a rozvoj kreativity
» mbzes byt originalny a stale sa zlepSovat

Kde mézes studovat’
Aktualny zoznam $kél najdes na stranke:
www.podporodbor.sk

Viac informacii

Pri vybere Skoly sa porad s kariérovym poradcom na zakladnej Skole
alebo kontaktuj priamo vybranu strednu odbornu Skolu.

Prehlad odborov: www.podporodbor.sk
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https://podporodbor.sk/docs/poradenstvo/odbory/potravinarske_odbory_2026.pdf
http://www.podporodbor.sk/

